


ANTIPASTI

CALAMARETTI CON CREMA DI FAGIOLI E CATALOGNA
14

15 €

TONNO CHE RUSSA
49
15 €

COZZE GRATINATE E GAZPACHO
1-7-9-14

15 €

POLPO IN PIASTRA ALLA LIGURE
8-14

16 €

RIPIENI DEL BAI
1-3:4:5-7-14

16 €

CRUDO DI PESCE
2:4-6

38 €

CROSTONE CON BURRATA E CAPONATA
1-7-9

12 €

BATTUTA A COLTELLO DI MANZA DELLA LANGA
3-10

15 €

PACCHERI ALLO SCOGLIO
1:2:4-9-14

22 €

PANSOTI IN SALSA DI NOCI E CRUDO DI GAMBERO
1-2-3-7-8

22 €

MINESTRONE DI STAGIONE ALLA GENOVESE
7-8-9

15 €

TAGLIERINI AL PESTO
1:3:7-8

16 €

CARBONAGO
137

16 €

TUTTI I PRODOTTI UTILIZZATI POSSONO ESSERE ABBATTATUTI O CONGELATI DA NOI 0 ALL'ORIGINE.
PER QUALSIASI ULTERIORE INFORMATIONE E LA LISTA DEGLI ALLERGENI IL NOSTRO STAFF E A VOSTRA DISPOSIZIONE.

SEGONDI

PESCATO DEL GIORNO IN BRODETTO
14
25 €

GRAN FRITTO DI PESCE DEL GOLFO CON NASTRINI DI VERDURE
1-2-3-4-5-14
30 €

ASTICE CON SALSA AL BURRO SALATO, CAVOLO VIOLA E CAVIALE
2-4-7

45 €

CONIGLIO IMPERIALE
8-9

20 €

COSTATA CON OSsO DI MANZA DELLA LANGA E PATATINE
5

7 €/ HG
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DOLCI

TORTINO AL FONDENTE CON CREME FRAICHE
37

8 €

CREMA COTTA
37

8 €

TIRAMISU
1-3-7-8

8 €

BISCOTTO DI NOCCIOLE CON ZABAIONE E CREMOSO AL GIANDUIA
1-3-7-8

10 €

SORBETTO DI STAGIONE
6 €

PANE E ACQUA
5 €

TUTTI I PRODOTTI UTILIZZATI POSSONO ESSERE ABBATTATUTI 0 CONGELATI DA NOI 0 ALL'ORIGINE.
PER QUALSIASI ULTERIORE INFORMATIONE E LA LISTA DEGLI ALLERGENI IL NOSTRO STAFF E A VOSTRA DISPOSIZIONE.



